Esnal yemegin yanina
eglenceyl de ekliyor

ESNAF Alacati, lezzetin yani sira eglenceyi de
" kendine 6zgii bir anlayisla misafirlerine sunu-
. yor. Feyzan Cihan ve Atilla Bing0l'iin haya-
ta gecirdigi mekan, klasik eglence algisinin disi-
na cikan kiiciik ama akilda kalan detaylartyla
miidavimlerinin begenisini topluyor. Zaman
zaman DJ kabinine gecip sevilen sarkilar1 calan
Bigol'tin performansi da oldukca begeniliyor.

M zik ile yiikselen
~ bir ritim: ISLA

ALACATI’NIN dogayla ic ice gastronomi adres-
lerinden ISLA, giiclii mutfagini DJ performanslari
ve canli ritimlerle bulusturarak yaz aksamlarinin
vazgecilmez bulusma noktalarindan biri olmayi
stirdiiriiyor. Alacati’'nin tropik atmosferiyle dikkat
ceken gastronomi adreslerinden ISLA, mutfakta-
ki iddiasin1 miizikle tamamlayan konseptiyle misa-
firlerine unutulmaz deneyimler yasatiyor.
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ESME Turistik Otelciler Birli-

gi (CESTOB) Baskani Orhan Belge, -~

yaz sezonunun en yogun doneminin

yasandigini belirterek Alacati’da-
kitellerin ylizde 100 doluluga ulastigi-
ni, Cesme genelindeki konaklama tesis-
lerinde ise doluluk oranlarinin da yiizde
90 bandinda seyrettigini acikladi. Turizm
hareketliliginin beklentiler dogrultusun-
da devam ettigini ifade eden Belge, dzel=
likle'yaz aylarinda bolgeye olan‘ilginin
siirdiigiinti ve sezonun geri kalaninda'da
yiiksek doluluk oranlarinin korunmasi-
nin beklendigini soyledi. Cesme ve Alaca-
t’'nin yine sezonun en yogun destinasyon=
larindan biri oldugunu vurgulayan Belge,
ilce genelindeki turizm isletmelerinin
yogun bir donem gecirdigini dile getirdi.

ECEN yila gore yabanci turist sayi-
sinda diisus yasandigini belirten
Belge, ozellikle Avrupa pazarindan
gelen ziyaretci sayisindaki gerile-
meye dikkat cekti. Bilgesel savaslar ve
kiireseljeopolitik gelismeler nedeniy-
le erken rezervasyonlarda azalma goriil-
diigiinii ifade eden Belge, bunaragmen
ic pazardaki hareketlilik-ile son dakika
rezervasyonlarinin sektore onemli katki
sagladigini kaydetti. Yabanci turist sayi-
sindaki gerilemeye ragmen yiiksek dolu-
luk oranlarinin korunabildigini belirten
Belge, ic turizm talebinin sezonun giiclii
sekilde devam etmesinde belirleyici rol

oynadigini ve yaz boyunca turizm yogun- : , el ¢ . A ; o il e )| .
lugunun siirmesini beklediklerini soyledi. R, . ' b L S % GEE%%?%Z?::m
YILLAR SONRA !

' Dokuz Bucuktan

ayni misafirien Deca'ya uzanan
basan oykiisii

Il ALACATI'NIN son 14 yilina en

10 | - |~ | =
c , - - |
resmenin yeni gi

SPOR TURIZ

M MiLLI tenisci ve pek ri tenis ve padelle bulusturduk- yakindan tanikitk eden isimlerden ikisi
Soylu Geligim Vakfi Kurucu- lanini belirten Soylu, 6zellikle son Behican Inaluk ile Muharrem Oterbiilbil.
su Ipek Soylu, Gesme’nin yal- yillarda biiyik ilgi géren pade- Dokuz Buguk, Plaj Dokuz Buguk ve son

olarak Deca ile her biri kendi karakterini
taglyan mekanlara imza atan ikili, basari-
yI sadece dolu masalarda degil, yillar sonra
ayni misafirleri yeniden agirlayabilmekte
gortiyor. Alagat’'nin degisen ylzind, turiz-

nizca yaz turizmiyle degil, tenis lin Gesme’nin turizm sezonunu
ve padel odakli spor turizmiy- uzatacak onemli bir deger oldu-
le de dort mevsim hareketli bir dunu ifade etti. Soylu, hedefle-
destinasyon haline gelebilecedi-  rinin uluslararasi baglantilann

ni soyledi. Tiebreakers Tennis & kullanarak dinyaca (nli sporcu-

: Padel Club’da ytriittiikleri calis-  lari ve antrendrleri ilgeye getir- @ J i A mini ve igletmecilik anlayislarini konustuk.
5 malarla her yastan sporseve- mek oldugunu soyledi. s

Alacatrnin gyozde bulusma

Ege!nin I - B ALACATI’NIN vyillar iginde biylyen - -
= L AN H i
5 gastronomi diinyasinda birgok yeni mekan k‘la - P n t t
AKR] YE acllirken, bazi adresler ise degismeyen lez- J ) “n s'l a rlca Is 0ran e
Iezzet =43 zet anlayiglyla hafizalardaki yerini koruyor. e . M LA Capria Suite Hotel biinyesinde hizmet '
v ’ ?a@'zrgg;kezl'”ge bglunan A/\(lrasyj[ayLokan- B MOMO Beach'in kurucusu Burak Beser, Yeni veren Paprica Ristorante, sahibi Atay Utlu-
d“ragl = . { |aE|’ i k|¥||n %n u )t/ane.l | ?Qa |I fin Asir'a Verdi{i]i 0Ozel ri')portajda Qegme turizminin ||g’|n hayata geg|rd|g| konsepti, havuz bagm-
=% : : 0 g” axu li{u”“ ly?%a an 'ﬂ?bm&er tara— gecirdigi doniistimii, marka olmanm inceliklerini daki romantik atmosferi, ézenli mutfag ve
n“rasva fs mDa onel% J O-rl'(-S ¢ melsab| || duvs a_| ve gelecege dair vizyonunu anlatti. Beger, “Ger- Gzel davetlere ev sahipligi yapan sik yapisiyla
R Mustaf cilugzngﬂéu%g/’\llalggqtﬁﬁ]y :n ;ﬁ r?eéglle);(z)e-t gek basari dolu bir isletme dedil, yilar sonra ayni bu sezon Alagatr’nin en ok konusulan gas-
lokan'laSI I Dumanlidag duraklanndan birine donistirmeyi basard misafirleri yeniden agirlayabilmektir” dedi. tronomi adreslerinden biri oldu.
oo o +
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ESnarta son sark
SATRON SECTY

Yeni nesil eglence anlayisinin 6ncilerinden Esnaf Alacati, sadece mutfagi ile degil
misafirlerine sundugu keyifli detaylarla da fark yaratiyor. Gecenin en ¢ok beklenen

anlarindan biri ise isletme sahibi Atilla Bingdl'lin zaman zaman DJ kabinine gegmesi oluyor =%

lacatr’da yeni nesil | Esnaf Alacati,

P eglence kiiltirinin  lezzetin yam
' onciilerinden Esnaf | sira eglenceyi SR\

Alacaty, lezzetin yan1 ~ de kendine 6zgii %=
sira eglenceyi de kendine ozgii | bir anlayisla e
bir anlayisla sunuyor. Feyzan sunuyor. - s
Cihan ve Atilla Bing6l'iin hayata 7=
gecirdigi mekan, bilinen eglence §
., algisinin disina cikan kiiciik ama
akilda kalan detaylariyla miida-
| vimlerinin begenisini topluyor.
¢ Lavabolarda misafirler icin bira-
© kilan tath atistirmaliklar, gece
_ sonunda ikram edilen ve iizerin-
. de “Tatliy1 da gordiik” yazan don-
durmalar ile servis kagitlarindaki
esprili notlar, Esnaf’in samimi ve
mizahi ruhunu yansitan ayrintilar

arasinda yer aliyor.

VAZGEGILMEZ BiR RITUEL

Ancak gecenin en ¢cok konusu-

lan ani, saatler ilerledikce yasaniyor.
Isletme sahibi Atilla Bingdl, bazi
geceler DJ kabinine gecerek sevdi-
&i sarkilart misafirlerle bulusturuyor.
Bing6!l'iin kabine gecmesiyle birlikte

.- ﬂ/ / ; ’ SIR A D AK’ 3 eglencenin ritmi degisiyor, masalar

BU BiR HABER iLANDIR

e

{4 gecenin ilerleyen saatlerinde hep bir
2 AR . [ agizdan sOylenen sarkilarla bambas-
Lezzeti, miizigi ve samimiyeti ayni sofrada 9 (& R K ' ka bir atmosfere doniisiiyor. Miida-
bulusturan Esnaf Alagati, Feyzan Cihan D I s : vimler icin bu artik siirpriz degil,
ve Atilla Bingdl’iin imzasiyla bu sezon da GERJ_ER!N £ Esnaf gecelerinin vazgecilmez ritii-
Alacatr’nin en cok ilgi géren mekanlan GELSIN ellerinden biri. Lezzeti, miizigi ve
arasinda yer almay siirdiiriiyor. ' samimiyeti ayni sofrada bulusturan
' I = esnaf Esnaf Alacati, Feyzan Cihan ve Atil-
' la Bingdl'tin imzastyla bu sezon da
Alacatr'nin en cok ilgi goren mekan-
lar1 arasinda yer almayi siirdirtiyor.

MUZIK ILE
YUKSELIYOR

ALACATI’NIN dogayla ic ice gastrono-
mi adreslerinden ISLA, giiclii mutfagini DJ
performanslari ve canli ritimlerle bulustu-
rarak yaz aksamlarinin vazgecilmez bulus-
ma noktalarindan biri olmayu siirdiiriiyor.
Alacatr’nin tropik atmosferiyle dikkat ceken
gastronomi adreslerinden ISLA, mutfakta-
ki iddiasin1 miizikle tamamlayan konseptiyle
misafirlerini agirlamaya devam ediyor. Latin
Amerika esintileri tastyan meniisii, imza ice-
cekleri ve dogayla biitiinlesen mimarisiyle
One cikan mekan, aksam saatlerinden itiba-
ren farkl bir atmosfere biiriiniyor.

SOSYAL BULUSMANIN ADRESI

DJ performanslari ve canli ritimlerin eslik
ettigi gecelerde gastronomi deneyimi eglen-
ceyle bulusurken, sakin baslayan aksam-
lar gecenin ilerleyen saatlerinde enerjisi yiik-
sek bir sosyal bulusmaya doniisiiyor. Yemek,
miizik ve dogay1 ayn1 atmosferde bir araya
getiren ISLA, Alacat’nin yaz aksamlarin-
da farkli bir deneyim arayanlarin tercih ettigi
adresler arasinda yer almayi siirdiiriiyor. ISLA, mutfaktaki iddiasim miizikle tamamla-
yan konseptiyle misafirlerini agirliyor.

ISLA, yemek, miizik ve ¥
dogay ayni atmosferde
bir araya getiriyor.

| %
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‘Populer ol
kalici olma

Dokuz Buguk, Plaj Dokuz Buguk ve Deca'nin

kurucularindan Behican Inaluk ile Muharrem Oterbiilbiil
Alagati'nin yillar icindeki degdisimini, isletmecilik
anlayislarini ve basanlarinin sirrini anlattr. Ik|||ye gore
kalici olmanin yolu popiler olmaktan degil; karakter
sahibi, strdriilebilir markalar yaratmaktan gegiyor

lacatr’nin son 14 yilina en

yakindan taniklik eden

isimlerden ikisi Behi-

an Inaluk ile Muhar-

rem Oterbiilbiil. Dokuz Bucuk,
Plaj Dokuz Bucuk ve son olarak
Deca ile her biri kendi karakte-
rini tastyan mekanlara imza atan
ikili, basariy1 sadece dolu masalar-
da degil, yillar sonra ayni misafir-
leri yeniden agirlayabilmekte gorii-
yor. Alacatr’nin degisen yiiziinil,
turizmini ve isletmecilik anlayisla-
rin1 konustuk.

Yillardir Alacatr’dasimiz. Sizce
Alacati gercekten degisti mi, yoksa
degisen aslinda buraya gelen
insanlar mi1?

Yaklasik 14 yildir yaz-kis Ala-
catr’da yasiyoruz ve bu degisime
yillar icinde taniklik ettik. Popii-
lerligi arttikca hem buraya gelen
insanlar hem de acilan isletme-
ler degisti. Her sektorden yeni
markalar Alacatr’da yer almaya
basladi.

‘ENERJiMizi KORUYORUZ’

Dokuz Bucuk, Plaj Dokuz Bucuk
ve Deca’nin ortak bir ruhu var. Siz
mekan degil, ashinda bir yasam
tarzi m1 yaratiyorsunuz?

Yaptigimiz iic mekanin da ken-
dine 6zgii bir karakteri olduguna
inaniyoruz. En basin-
dan beri bu karakte-
ri korumaya ve her biri-
nin 6zgiin kimliginden

sunabiliyor. Ancak misafir icin kali-
teli iriine ulasabilmek kadar bulun-
dugu ortamdan keyif almasi ve ken-
dini o mekana ait hissetmesi de
biiyiik 6nem tasiyor.

Yillardir sevilen isletmeler olma-
niza ragmen hicbir zaman “fazla
goriiniir olma” cabaniz olma-
di1. Sizce gercek bir marka olmak
ile popiiler olmak arasindaki fark
nedir?

Hicbir mekanimizi acarken ama-
cimiz popiiler olmak olmadi. Biz isi-
mizin stirdirilebilirligini ve orga-
nik gelisimini dnemsedik. Bize gore
gercek marka olmak, yillar icin-
de misafirlerin sizi konumlandirdigi
yerle ilgili bir sey.

Alacatr’nin en biiyiik giicii sizce
gastronomisi mi, gece hayati mi,
yoksa yillardir korudugu samimi
ruhu mu?

Bize gore Alacatr’'nin en biiyiik
glicti hala gece hayati.

Birlikte hem hayati hem isi pay-
lasiyorsunuz. Aym vizyonu koruya-
rak ii¢ farkli konsepti yonetmenin
en biiyiik sirr1 nedir?

Yaptiginiz isi sevmek, gorev
tanimlarina saygir duymak, ortak
karar alabilmek ve egolari bir kena-
ra birakabilmek... Bize gore isin
sirr1 tam da burada. Cesme’de her
yaz bircok yeni isletme aciliyor.

Sizce bir mekam yillarca

mak y_erlne

ayakta tutan sey iyi
yemek ve iyi miizik
mi, yoksa insanla-
rin orada hissettik-
leri mi?

Bizce bunlarin
hepsi 6nemli. Ama
en Onemlisi ilk giinkii
heyecani ve enerjiyi
yillar boyunca koruya-
bilmek.

Siz olsanmiz Cesme’nin
turizm sezonunu iki aydan
alt1 aya
cikarmak

inaluk ve Oterbiilbiil,
“Yaptigimiz iic meka-
nin da kendine 6zgii
bir karakteri olduguna
inaniyoruz. En basin-
dan beri bu karakteri
korumaya ve her biri-
nin dzgiin kimliginden
6diin vermemeye 6zen
gosteriyoruz” diye
konustu.

S . Eski
6diin vermemeye 6zen icin ilk hangi Rum
gosteriyoruz. 3 e adimi atardi- evieri. diin-

Bugiin Alacatr’da YR gy . 12? ~ yanin sa3’7111 sorf
yiiksek sesli eglen- ' Bunun gercek- == destinasyonla-

lesebilmesi i¢in
yabanci turist
sayisinin artmasi
gerekiyor. Bunun
olu da seya-

hat acentalarinin
Alacatr’y1 daha
giiclii pazarlaya-

& Muharrem
* Oterbiilbiil

ce kadar iyi miizik ve
dogru atmosfer ara-
yan ciddi bir kitle
olustu. Siz bu donii-
siimii ne zaman fark
ettiniz?

Bizce bu bir donii-
sim degil. Her
zaman bunu ara-
yan bir kitle vardi.

.~ rindan biri olma-

st, harika plajlari,
renkli gece hayati,
sirin butik otelleri ve

kimlik sahibi restoranlariy-

la anilan bir Alacati...

Son olarak... Sizce Alacatr’’nin en
biiyiik liiksii pahali mekanlar ma,
yoksa giin batiminda dogru insan-

bilmesinden geciyor. Inaluk
Ucak, konaklama ve
transfer gibi operasyon-
lar1 destekleyecek giiclii turizm
urtinlerinin olusturulmas: gerekti-
gine inantyoruz.

Bes y1l sonra biri “Alacati’nin

ruhu” dediginde,

i ~ bu ruhun larla ayn1 masada oturabilmek mi?

Flgﬁtg ; éyln ll;axlf_— — nasil hatir- Hig siiphesiz; giin batiminda dost-

2 de“isebfizlir Eiz lanmasini larla ayn1 masada oturup uzun uzun
%IS o kegnfiimiziil de ' isterdiniz? sohbet edebilmek.

gitmek isteyecegi,
miidavimi olabile-
cegimiz mekanlar
yaratmaya calistik.
Sizce insanlar artik bir mekana
yemek icin mi gidiyor, yoksa kendini
ait hissedecegi bir atmosfer icin mi?
Bugiin bircok isletme iyi yemek

.
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Momo Beach'in kurucusu Burak Beser, Cesme
turizminin gecirdigi d(')'nijsijmij marka olmanin

inceliklerini ve gelecege dair vizyonunu anlatt..

Beser, “Gergek basar dolu bir isletme degil, y|IIar .
sonra ayni misafirleri yeniden agirlayabilimektir” ded|

omo Beach’in kurucu-

su Burak Beser, Cesme

turizmine iliskin 6nemli

aciklamalarda bulunur-
ken, isletmesinin vizyonunu da aktar-
di. Tlginize sunuyoruz...

Yillardir Cesme turizminin tam
merkezindesiniz. Bugiin geriye doniip
baktiginizda, Cesme’nin en biiyiik
doniisiimii sizce ne oldu?

Cesme eskiden daha cok yazlikcilarin
tercih ettigi bir yerdi. Bugiin ise insan-
larm yasam deneyimi icin geldigi ulusla-
rarasi bir destinasyona doniisityor. Artik
misafirler sadece denize girmek iste-
miyor; iyi yemek yemek, kaliteli miizik
dinlemek, spor yapmak ve giizel anilar
biriktirmek istiyor. Bu degisim, isletme-
leri de sadece hizmet sunan degil, dene-
yim tasarlayan markalara doniistiirdi.

‘MUTLULUK DUYARIW’

Uzun yillardir Cesme turizminin
onemli isimlerinden biri olarak goste-
riliyorsunuz. Bu size nasil bir sorum-
luluk yiikliiyor?

Bir isletmenin yalnizca kendi
basarisini diisiinmesi yeterli degil.
Bulundugu bolgeye deger katmali,
standartlari yiikseltmeli ve 6rnek
olmali. Insanlar Cesme’den giizel
anilarla ayriliyorsa ve bunda bizim
de kiiciik bir katkimiz varsa, bun-
dan biiyiik mutluluk duyarim.

Sizce Cesme’nin gelecegi sade-
ce deniz ve giines turizminde mi,
yoksa gastronomi, miizik ve yasam
kiiltiiriiyle birlikte farklh bir nok-
taya mu evriliyor?

Kesinlikle ikinci secenek. Diinyanin
basaril destinasyonlarina baktiginiz-
da insanlarin sadece plaj icin seyahat
etmedigini goriiyorsunuz. Gastrono-
mi, sanat, spor, miizik ve yasam kiil-
tiirii artik en az deniz kadar 6nem-

li. Cesme’nin gelecegi de bu alanlarda *
kendini gelistirmesine bagl.

Momo Beach yillardir kendi ciz-
gisini koruyan ender markalardan
biri. Bir markay1 uzun yillar giiclii
tutan en 6nemli unsur sizce nedir?

Tutarhilik. Insanlar her y1l gel-
diklerinde ayni kaliteyi, ayn1
enerjiyi ve ayn1 samimiyeti bula-
caklarimi bilmek istiyor. Trend-

ler degisebilir ama marka karakteri
degismemeli. Biz de her sezon ken-
dimizi yenilerken 6ziimiizii koru-
maya calistyoruz.

Bugiin yeniden sifirdan baslayacak
olsaniz yine beach isletmeciligini mi
secerdiniz?

Turizm hala ¢ok giiclii bir sektor ancak
artik cok daha rekabetci. Yine insanlara
iyi hissettiren bir is yapardim. Belki klasik
anlamda bir beach degil ama gastrono-
miyi, sporu ve iyi yasami bulusturan yeni
nesil bir konsept beni heyecanlandirirds.

Bugiin Cesme’de fark yaratan sey
sizce konsept mi, hizmet mi, ekip mi,
yoksa vizyon mu?

Hepsi 6nemli ama temelinde vizyon
var. Dogru vizyonunuz varsa dogru
ekibi kurar, dogru hizmeti gelistirir ve
dogru konsepti olusturursunuz. Insan-
lar artik sadece giizel mekanlara degil,
ruhu olan markalara ilgi gosteriyor.

Sizce Cesme’nin uluslararasi olcek-
te hak ettigi yerde olmasinin éniindeki
en biiyiik engel nedir?

En 6nemli konu siirdiirilebilirlik.

Burak Beser

YENIi ASIR 15 TEMMUZ 4 CM K

ba§ar|sm| diisiin-
mesi yeterli degil.
Bulundugu bilgeye &=
@ deger katmali, 28

standartlan yiik-
seltmeli ve 6rnek

Burak Beger “(,‘e§me
eskiden daha ¢ok yaz-
likgilarin tercih ettigi bir g
8 yerdi. Bugiin ise insanla-
rin yagsam deneyimi igin 8
geldigi uluslararasi bir «

destinasyona doniisiiyor” S
diye konustu.

Cesme artik tic aylik degil, on iki ay yasa-
yan bir destinasyon olmak zorunda. Bunun
icin altyapinin giiclenmesi, sezonun uza-
mas1 ve uluslararasi tanitimin daha etkin
yapilmasi gerekiyor. Dogru planlama ve
ortak akilla Cesme’nin potansiyelinin ¢cok
daha yukari tasinacagina inantyorum.

1yi bir isletmeci olmakla iyi bir ev
sahibi olmak arasinda nasil bir fark
var?

Ev sahibi misafirini agirlar. Bizim
hedefimiz ise misafirlerimizin kendilerini

olmali” diyor.

rahat, degerli ve ait hissetmeleri. Bizim
icin en giizel geri doniis, “Kendimizi evi-
mizde gibi hissettik” soziinii duymak.
Kenan Dogulu konseri artik Momo
Beach’in geleneklerinden biri hali-
ne geldi. Sizce insanlarin her y1l aym
heyecanla geri gelmesini saglayan sey
nedir?
Ciinkii insanlar sadece bir konse-
re gelmiyor. O atmosferi, dostlari-
ni1, yasadig1 anilart yeniden yasama-
ya geliyor. Giizel anilar insan1 tekrar
ayn1 yere getiriyor.
Biz de her yil o
ruhu koruyup tize-
rine yeni heyecan-
lar eklemeye calisi-
yoruz.
Basari sizin
icin dolu bir islet-
me mi, yoksa yil-
lar sonra hala aym
misafirleri agirla-
yabilmek mi?
Doluluk elbette
" 6nemli ama gercek
basar1 sadakattir.
Yillar sonra ayni
misafirleri gérmek,
: onlarin aileleriyle
 yeniden gelmesi ve
! Momo’nun hayat-
larinin bir parca-
st haline gelme-
si benim icin cok
§ daha degerli.
Bugiine kadar
aldiginiz en dogru
is karari neydi?
En dogru kararim
_ kisa vadeli kazang

yerine uzun vadeli marka degeri olus-
turmayi tercih etmekti. Giiven bir giinde
olusmuyor. Bugiin insanlarimn yillar-

dir bizi tercih etmesi, sabirli olmanin ve
istikrarli calismanin en giizel karsilig1.

Cesme’nin gelecegini tek ciimleyle
tarif etmeniz gerekse ne soylerdiniz?

Dogru planlandig: takdirde
Cesme, Akdeniz’in en giiclii yasam
tarzi destinasyonlarindan biri olabi-
lecek potansiyele sahip.

Bes yil sonra insanlar Burak Beser’i
nasil hatirlasin isterdiniz?

Basarili bir isletmeci olarak anil-
mak elbette giizel ama en cok Ces-
me’ye deger katmis biri olarak hatir-
lanmak isterim. Ciinkii markalar
degisebilir, isletmeler bilyiiyebilir ya
da kiiciilebilir. Ama yasadiginiz yere
kattiginiz deger kalicidir. Eger insan-
lar bir giin “Cesme’nin gelisimine
katki sagladi” diyorsa, benim icin en
biiytik basar1 budur.




+
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-erdi Baba'dan Bilsev Holding'e

Ferdi Baba, Baba Pizza ve Fabrice markalarini
ayni ¢atl altinda bulusturan Bilsev Holding'in
Yénetim Kurulu Uyesi Cisem Bilsev Kisla, aile
mirasini gelecege tasirken benimsedikleri ydnetim
anlayisini, Cesme gastronomisinin doniistimiin ve
markalarinin basarisinin ardindaki degerleri anlatti

esme gastronomisinin en ligi sadece temsil meselesi olarak
kokli markalarindan Ferdi ~ gormilyorum. Kadinlarn fikirle-
Baba, Baba Pizza ve Fabri-  riyle, kararlariyla ve vizyonlariy-
ce’i biinyesinde bulusturan la is diinyasinin dogal bir parcasi
Bilsev Holding, yillar icinde yalniz-  oldugu bir ydonetim anlayisini giic-
ca marka sayisin1 degil, gastrono- lendirmek istiyorum.
mideki vizyonunu da biyiittii. Bil- Bugiin Bilsev Holding marka-
sev Holding Yonetim Kurulu Uyesi  larimi basariya tasiyan en énemli
Cisem Bilsev Kisla, aile sirketinden  deger nedir?

holdinge uzanan yolculugu, degisen Tek kelimeyle soyleyecek olur-

turizm anlayisini ve Cesme gastro-  sam; giiven. Giiven bir giinde olus- ., Bilsev Holding Yonetim Kurulu

nomisinin gelecegini anlatti. muyor. Yillarca ayni kaliteyi sun- Uyes' G'sem B'Isev K'§|a
Bilsev Grup’un holdinge donii- mak, verdiginiz s6ziin arkasinda

sen yolculugunu tek ciimleyle durmak ve zor zamanlarda da

nasil o6zetlersiniz? ayni ilkelerden vazgecmemek

Koklerinden aldigi giicii, degisi-  gerekiyor. Markalarimizin
me duydugu cesaretle birlestirerek  yillardir ayni ilgiyle kar-

biyiiyen bir deger yolculugu diye-  silanmasinin temelin- 4
bilirim. Bizim icin biiylimek yalniz- de de bu giiven duy-
ca yeni markalar olusturmak degil; gusu var.
ayni degerleri koruyarak gelecege Cocuklugunuz-
tasimak anlamina geliyor. dan bugiine Ferdi
P i i Baba’yla ilgili
GELECEGE EMIN ADIMLAR ILE ey, e
Ferdi Baba, Baba Pizza ve Fab- bir animiz var mi?
rice... Farkli konseptlere sahip Aslinda tek bir
bu markalar ortak bir noktada ani1 secmek cok
bulusturan nedir? zor. Cocuklugum
Her biri farkl bir hikaye anla- deniz irtinleriy-
tiyor. Ferdi Baba Ege kiiltiiriini le, sofralarla ve
ve gelenegi temsil ederken, Baba o paylasim kiiltii-
Pizza daha dinamik ve genc bir rityle gecti. Ama
enerjiye sahip. Fabrice ise zarif ve  beni en cok duy-
rafine bir deneyim sunuyor. Ancak gulandiran sey, yil-
hepsinin ortak noktasi aidiyet duy- lar Once aileleriy-
gusu. Bizim icin basar1 yalnizca le gelen misafirlerin _
iyi yemek yapmak degil; misafir- bugiin kendi ¢ocukla- N2 '
lerimizin kendilerini ait hissetti- riyla ayni masalara otur- | 2 Eh | lerinde
8i, yillar sonra bile aym sicaklikla dugunu gérmek. Iste bu ! R vl . =B Baba Piz-
donebilecekleri markalar olustu-  yiizden “Ailenizin bir Ferdi” ' ' - dE za’nin enerjisini
rabilmek. Konseptler degisebilir diyoruz. Ciinkii Ferdi Baba yillar yemegi d.egil srercdle el Ttk yasardim. Aksam ise hic
ama samimiyetimiz, kalite anlay1-  icinde bircok ailenin hikayesinin el e ha’tlrhyor diisiinmeden Ferdi Baba’da uzun
simiz ve insana verdigimiz deger bir parcasi oldu. Bir giinliigiine Cesme’yé gelen bir sofraya otururdum. Bence
hicbir zaman degismez. Yillardir ayni ilgiyi gormenizin Misafir beklentileri siirekli degisi- bir misafir olsaniz, giinii nasil Cesme’nin ruhu da tam olarak
Cesme son yillarda sizce en sirr1 ne? yor. Biz de kendimizi siirekli yeni- gecirirdiniz? ’ bu; giiniin her saatinde farkl bir
biiyiik degisimi hangi alanda Bence degismeden kalmak degil; liyoruz. Ancak bunu yaparken Sl Tt seldin deneyim yasayabilmek.
yasad1? degisirken Ozlinl koruyabilmek. bizi biz yapan degerlerden hicbir kahvaltiyla baslardim. Ogle saat- Cesme gastronomisinin gelece-
Aslinda gastronomi, turizm anla- ginde en biiyiik potansiyeli nerede
yis1 ve misafir profili birbirini R YR i 3 gorityorsunuz?
doniistiiren ti¢ unsur oldu. Ancak Ferdi Baba Ege Kiiltii- | T Cesme’nin yalnizca yaz ayla-
en biiyiik degisimin turizm anlayi- o riinii ve gelenegdi temsil rinda degil, dort mevsim yasa-

sinda yasandigini diisiiniiyorum.

Eskiden insanlar Cesme’ye sade-
ce deniz ve gilines icin gelirdi.
Bugiin ise nasil bir atmosfer yasa-
digina, nerede yemek yedigine ve
nasil bir deneyim yasadigina 6nem
veriyor. Gastronomi artik seyaha-
tin tamamlayicisi degil; bash basi-
na seyahat sebebi haline geldi.

Yeni nesil aile sirketlerinde
kadin yoneticilerin rolii giderek
artiyor. Siz nasil bir iz birakmak
istiyorsunuz?

Benim icin 6nemli olan yalnizca
biyliyen bir yap1 birakmak degil;
degerleri giiclii, degisime acik ve
genclere alan acan bir kurum kiil-
turd olusturabilmek. Kadin lider-

yan bir gastronomi destinasyonu
olabilecegine inantyorum. Yerel
ureticilerin daha fazla destek-
lendigi, Ege mutfaginin daha
guicli anlatildigl ve gastronomi-
nin kiltiirle birlikte ele alindi-
&1 bir yapi, Cesme’yi uluslararasi
Olcekte cok daha giiclii bir nok-
taya tasiyacaktir.

Bes yi1l sonra Bilsev Holding
nasil anilsin istersiniz?

Koklerinden gii¢ alan, degisim-
den korkmayan ve dokundugu
her yerde kalic1 deger iireten bir
yap1 olarak... Bizim icin gercek
basar1 yalnizca biiytimek degil;
yillar sonra da giiven, samimiyet
ve iyi anilarla hatirlanabilmek.

ederken, Baba Pizza '== -
daha dinamik ve geng bir
- enerjiye sahip. Fabrice ¢
. ise zarif ve rafine bir
= deneyim sunuyor. ;

oo o +

YENI ASIR TEMMUZ 5 CM K



o

+

CESME

EGE'MIN EN CAMNLI DESTINASYONUY

... Dondurmayat
. yeni bir soluk

- Katki maddesi kullanmadan, mevsimsel ve yerel Uriinlerle hazirlanan
gelatolanyla 6ne ¢ikan Francesca & Sole, Alagati'nin yeni lezzet
duraklarindan biri oldu. Kurucu Elvan Kulle, dogal trretim anlayisi ve

e = glolii marka kiilttirllyle fark yaratmay: hedeflediklerini belirtti

e ——

lacatt her sezon yeni marka-

lara ev sahipligi yap1-

yor. Ancak bazi- G

ar1 sadece yeni

bir isletme olarak degil,
ortaya koydugu fikir
ve vizyonla da fark
yaratiyor. Bu yil Ot
Festivali'nde kapila-
rm1 acan Francesca
& Sole, italyan gela-
to kiiltiirtinii Ege’nin
yerel iirtinleriyle bulus-
turarak klasik dondurma
anlayisina farkli bir yorum
kazandiriyor. Markanimn kuru-
cusu Elvan Kulle, estetikten tiretim
disiplinine, yerel degerlerden marka vizyo-
nuna uzanan yolculugunu anlatt1.

@ Francesca & Sole, daha ilk bakista
Alacatr’nin ruhuyla italya’y1 bulusturan
bir atmosfere sahip. Bu markayi yaratir-
ken cikis noktaniz neydi?

Cikis noktam; ait oldugum cografya-
nin dokusuyla hayranlik duydugum Ital-
yan yasam kiiltiiriini estetik bir paydada
bulusturmakti. italyanlarin kendi degerleri-
ne sahip cikis bicimlerine ve gastronomiye
yaklasimlarina biiytik hayranlk duyuyorum.
Aslinda ayni iklimin ve aymi cografyanin,
farkli dilleri konusan cocuklaryiz. Frances-
ca & Sole’yi kurarken Italyan gelato gelene-
gini kendi topraklarimizin siitii ve iirtinle-
riyle bulusturduk. Markamizin estetik dilini

T

ise Akdeniz’in mavisinden, Ege’ nin
guneslnden ve Cesme’nin limon
agaclarindan ilham alarak
olusturduk.

@ Bugiin insanlar
~ sadece bir tath yemi-
- yor; yasadigi dene-
|| yimi de énemsiyor.
" Sizce bir meka-
| n1 unutulmaz kilan
nedir?

Lezzet ve atmosfer
birbirini tamamlayan iki
unsur. Bir mekanin basari-
s1, misafirin iceri girdigi anda
hissettigi estetikle ilk kagig aldi-

ginda yasadigi lezzetin ayni cizgide
bulusmasidir. Biz dondurmayi sadece bir tath
olarak degil, dogal iceriklerle hazirlanan gast-
ronomik bir iiriin olarak goriiyoruz. Vegan ve
glutensiz seceneklerimizle herkese hitap edi-
yor, can dostlarimizi da unutmuyoruz. Bence
bir mekan1 unutulmaz yapan sey, lezzetin
arkasindaki samimiyet ve degerlerdir.

@ Ot Festivali doneminde kapilarinizi
actinuz. ilk aylarda aldiginiz geri doniis-
ler beklentilerinizi karsiladl m?

Ot Festivali’nin enerjisiyle acilis yap-
mak bizim icin cok anlamliydi. Geri doniis-
ler beklentilerimizin de tizerine ¢ikti. Misa-
firlerimizin en cok dikkatini ¢ceken sey
butik yaklagimimiz ve tiretimdeki titizligi-
miz oldu. Hicbir ticretli reklam calisma-
st yapmadik; biiyiimemiz tamamen organik

gerceklesti. Elbette yogun ilgi beraberin-
de bazi zorluklar da getirdi. Ancak biz
is disiplinimizden ve degerlerimizden hi¢
0diin vermedik.

@ Francesca & Sole’i klasik bir don-
durmacidan ayiran
en énemli ézellik
nedir?

Bizi farkh kilan,
gelato sanatini yerel
tarmmla bulusturma-
miz. italyan Giretim
disiplinini benimser-
ken Ege’nin siitiini
ve mevsiminde yeti-
sen drinlerini kulla-
niyoruz. Katki mad-
desi, yapay aroma ve
koruyucu kullanmi-
yoruz. Uretimimizi

Akhisar’daki tesisimizde gerceklestiriyoruz.

Meniimiiz ise mevsimin sundugu tiriinle-
re gore stirekli yenileniyor. Bizim icin en
dogru lezzet, doganin o giin sundugu en

taze tirtinle hazirlanandir.

@ Alacati gibi rekabetin yiiksek oldu-
Su bir destinasyonda yeni bir marka
yaratmak cesaret istiyor. Basarili olma-
mn suri nedir?

Rekabeti hicbir zaman tehdit olarak gor-
medim. Benim icin rekabet, kaliteyi yiik-
selten bir unsur. Yaklasik 22 yildir satm
almadan isletmecilige, reklamdan marka
yonetimine kadar sektoriin farkli alanlarin-

da gahstlm Ayn1
zamanda sanat ve
kiiratorliikle de
« ilgileniyorum. Bu
| deneyimlerin hep-
sini Francesca &
Sole’de bir araya
getirdim. Biz sade-
ce bir dondurma-
= o degil, giiclii bir
marka kultiiri olus-

e turduk. Kusursuz

tiretim, estetik ve etik durus bir araya geldi-
ginde basari zaten kendiliginden geliyor.

@ Sizce Alacatr’yi ézel yapan tas evle-
ri mi, yoksa burada iireten insanlarin
enerjisi mi?

Tas evler Alacati'min bedeniyse, burada tire-
ten insanlar da ruhudur. Alacati'yr 6zel yapan;
birbirine ilham veren, Giretmekten vazgecme-
yen insanlarim olusturdugu kolektif enerji. Biz
burada sadece ticaret yapmiyoruz; yasadigimiz
kente estetik ve deger katmaya calistyoruz.

@ Bes y1l sonra Francesca & Sole
nasil bir marka olarak hatirlansn ister-
siniz?
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Estetigin, vicdanin ve tutkunun marka-
ya dontstiigii bir hikaye olarak anilma-
sin1 isterim. Gercek marka olmak; sade-
ce uirtin satmak degil, belli degerlere sahip
cikabilmektir. Bugiin franchising goriis-
melerimizi biiyiik bir titizlikle siirdiiriiyo-
ruz. Hedefimiz, ayni vizyonu paylasan is
ortaklartyla biiyiimek. Kadin istihdami-
n1 destekleyen, hayvan haklarina duyar-
I1, yerel degerleri diinya standartlariyla
bulusturan ve ilkelerinden taviz vermeyen
bir marka olmak istiyoruz.

Imren’in sirr1 sakiz*
degil aile kl'jlt

lacat1 denildiginde akla gelen ilk
lezzet duraklarindan biri olan
Imren, yalnizca sakizli muhalle-
bisiyle degil, dort kusaga yay1-
lan aile hikayesiyle de ilcenin simge mar-
kalarindan biri olmayu siirdiirityor. Bugiin
Alacatr’nin sinirlarini asarak Istanbul
IstinyePark’a uzanan yolculugunu siirdii-
ren Imren’in sahipleri Hasan ve Kayhan
Olmezer, basarmin sirriny, aile kiiltiiriini
ve Alacatrya duyduklari bagliligi anlattu.

Imren’i bugiin ayakta tutan en
onemli deger nedir? Sakizl iiriinler
mi, aile kiiltiirii mii?

Hasan Olmezer: Bence bunun cevabi
aile kiiltiirti. Bugiin sadece sakizli muhal-
lebi yapan bir isletme degiliz. Binin {ize-
rinde tirliniimiiz var ama biitiin iirinlerin
ortak noktasi ayn1 anlayis. Biz yemedigi-
mizi kimseye yedirmeyiz. Cocuklarimiz
da ayni anlayisla biiyiiyor. Dort kusak-
tir degismeyen sey aslinda tarifleri-
mizden Once bu kiiltiir.

Kayhan Olmezer. Sadece
ailemiz degil, bizimle calisan
herkes de bu kiiltiiriin par-
cast oluyor. Gelenek, yalniz-
ca tarifleri korumak degil;
isi yapis bicimini de nesilden
nesile aktarmak demek.

Bugiin Alacatr’da bircok
tathici var. Insanlar neden hala
ilk olarak imren’i tercih ediyor?

H.O: Ciinkii giiveniyorlar. Bizim
biitiin cikis noktamiz miisteri memnu-
niyeti oldu. Kimseyi kandirmayi, giinii
kurtarmayr hic diisinmedik. “Miisteriyi
nasil mutlu ederiz?” sorusuyla biyiidiik.
Bugiin insanlar Imren’e gelirken ne yiye-
cegini biliyor ve ayni lezzeti bulacagina
gliveniyor.

Istanbul istinyePark’a acilmaniz
marka adina éonemli bir doniim nok-
tasi oldu. Bu biiyiime siirecine nasil
karar verdiniz?

H.O: Acikcasi Alacati disina ¢cikma-
ya uzun yillar sicak bakmadik. Clinkii
biiytidiikce kaliteyi kaybetmekten kor-
kuyorduk. Hala butik iiretim anlayistyla
calistyoruz. Fabrikasyon iiretim yapmi-
yoruz. Biitiin recetelerimiz aynu titizlikle
hazirlaniyor. IstinyePark bizim en bityiik
hayallerimizden biriydi ama o adim1

0Imezer Yeni Asir okuyucularina
- - basarilarinin sirrini anlatti. -

atarken bile en bilyiik 6nceligimiz kalite-
yi korumakti.

Bugiin geldiginiz noktada kac Kisi-

Iik bir istihdam sagliyorsunuz?
H.O: Yaz sezonunda yakla-
sik 300 kisiyle calistyoruz. Kisin
bile bu say1 220’nin altina diis-
miiyor. Bugiin magazalari-
miz, franchise subelerimiz ve
otellerimizle birlikte bilyii-
'~ yen bilyiik bir aile olduk.
Bu kadar biiyiimeni-
ze ragmen hala butik iire-
tim anlayisinizi koruyabiliyor
musunuz?

H.O: Kesinlikle. En cok dnem verdi-
gimiz konu bu. Uretimimiz hala ustalik
kiiltiiriiyle ilerliyor. Yillardir kullandi-
gimiz receteleri ayni disiplinle uygulu-
yoruz. Bir {iriin geri dondiigiinde bile
nedenini arastirtyoruz. Ciinki kali-
te tesadiif degil; siirekli takip
gerektiriyor.

Basari hikiyeniz ashn-
da pazarda baslayan
uzun bir emegin sonu-
cu... O giinlerden bugiin-
lere uzanan yolculuk
nasil basladi?

K.O: Biz bu ise vitrinden
baslamadik, pazardan basladik.
Yillarca Alacati pazarinda gevrek sat-
tik, borek sattik, limonata sattik. Cocuk
yasta tezgaha ciktik. Biitiin aile calisiyor-
du. Bugiin insanlar gordiikleri marka-
y1 konusuyor ama o markanin arkasinda
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yillarin emegi, sabr1 ve miicadele var.

H.O: Kiiciikliigiimiiz calisarak gecti.
Tatil yapmadik diyebilirim. O giin
6grendigimiz disiplin bugiin hala bizim
en biiyiik sermayemiz.

Babanizdan devraldiginiz isletme-
yi bugiin Tiirkiye’nin énemli marka-
larindan biri haline getirdiniz. Hi¢
vazgecmeyi diisiindiigiiniiz
oldu mu?

H.O: Babamin vefatindan
sonra cok zor donemler
yasadik. Ama her zaman
bir adim daha ileri gitme-
ye calistik. Siirekli yeni-
lik yaptik. Bazen risk aldik.
Bazen elestirildik. Ama hic-
bir zaman calismaktan vazgec-
medik.

Bugiin izmirdesiniz ama kékleriniz

hala Alacatr’da. Bu bagi nasil
‘ koruyorsunuz?
H.O: Ciinkii bizi biz yapan

yer burasi. Ben Alacatr’da
dogdum, Alacatr’da biiyii-
diim. Memleketimden hic-
bir zaman vazgecmem.

: imren’i bugiinlere getiren

= J'\ sadece biz degiliz; Alacatili-
/% lar bize sahip cikt1. Biz de bu

topraklara borcumuzu en iyi isi

yaparak ddemeye calisiyoruz.

K.O: Nerede olursak olalim, imren’in
ruhu Alacatr’da. Biz markamizi bityiitiir-
ken hicbir zaman geldigimiz yeri unut-
madik.

_I_
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Bugun msanlar 14 subeyl goriiyor.
Peki bu basarinin arkasinda nasil bir
emek var?

H.O: Aslinda bizim hikayemiz

vitrinde degil, pazarda basla-

di. Yaklasik 20 y1l boyun-

ca Alacat1 pazarinda gev-
rek, borek, limonata sattik.
Cocuk yasta tezgaha cik-
tik. Tatil yapmadan, calisa-
rak bityiidiik. Bugiin insan-

lar biiyiik bir marka goriiyor

ama o markanin arkasinda

ylllarca stiren emek, sabir ve alin

teri var.

Is hayatiyla tanismaniz da oldukca
erken yaslarda olmus...

H.O: Biz alt1 yasindan beri calistyo-
ruz. Cocuklugumuz diikkkanda,
tezgahta gecti. Bugiin dordiin-
cii kusak da ayni kiiltiirle
biiyiiyor. Isi 6nce sevmeyi,
sonra dgrenmeyi ailemiz-
den gordiik. Imren’in
bugiine gelmesindeki en
Onemli gii¢ de bu.

Markay biiyiitiirken en
¢ok gurur duydugunuz sey ne
oldu?

H.O: Siirekli yenilik yapmaya calis-
tik ama hi¢bir zaman 6ziimtizden vaz-
gecmedik. Ik zamanlarda pastalarimi-

=
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71 koyacak profesyonel dolaplarimiz bile
yoktu. Coca-Cola dolaplarinda iiriin ser-
giledigimiz giinleri biliyoruz. Bugiin gel-
digimiz nokta bizim icin biiyiik bir mut-

luluk ama o ilk giinleri hi¢c unutmuyoruz.

Bu kadar biiyiimiis bir markanin
sahibi olarak bugiin geriye doniip
baktiginizda aklinizdan neler geci-
yor?

H.O: Babamin ¢ok sevdigim bir sozii
vardy; “Milletin ne parasi biter ne derdi
biter.” Yillar gectikce bu soziin ne kadar
dogru oldugunu daha iyi anladim. Bazen
kendi kendime “Keske bu kadar biiyii-
meseydik” dedigim oluyor. Ciinkii biiyti-
diikce sorumluluklar da biiyiiyor. Ama
dontip baktigimda verdigimiz emegin

karsiligin1 gdrmek biitiin yorgunlugu
unutturuyor.

Bugiin bircok kisi imren’i
. konusuyor. Siz ise elesti-
\ rilere hi¢ kulak asmanus
Nl gibisiniz...
H.O: Insanlar her

zaman konusur. Biz hic-
bir zaman konusan taraf-
¥ ta olmadik. Isimizi yaptik.

Benim bakis acim hep ayni

oldu; onlar konustu, ben yaptim.

Bugiin geriye doniip baktigimda en
dogru kararin calismaya devam etmek
oldugunu gériiyorum.
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Unique Alagat’'da denizle i¢ ice konumlanan Rakish Alacati, giin
batiminda baslayan gastronomi deneyimini DJ performanslaryla geceye
tasiyan konseptiyle yaz sezonunun dikkat ¢ceken adresleri arasinda yer
aliyor. Isletme sahibi Burak Saglik'in hayata gecirdigi mekan, denizin

kiyisindaki atmosferiyle misafirlerine farkli bir aksam deneyimi sunuyor

lacatr’nin gdzde bolgelerin- LT S
den Unique Alacatr’da hizmet
veren Rakish Alacati, deniz-
le biitiinlesen mimarisi ve ken-
dine 6zgili atmosferiyle bu sezon da
yogun ilgi goriiyor. Kayaliklarin iizeri-
ne kurulu yapisi ve denize sifir masala-
riyla dikkat ceken mekan, giin batimm-
dan itibaren misafirlerini Ege’nin dogal |
giizelligiyle bulustururken, gecenin iler-
leyen saatlerinde yiikselen miizik tem-
posuyla farkl bir kimlige biiriiniiyor.

ONE CIKAN OZELLiKLERi

Isletme sahibi Burak Saglik, Rakish’i
yalnizca bir restoran olarak degil, gast-
ronomi ile sosyal yasami ayn1 atmosfer-
de bulusturan bir deneyim alani olarak
kurguladi. Akdeniz ve Ege mutfagin-
dan ilham alan menisii, 6zenli sunumla-
r1ve deniz manzarasi esliginde servis edi-
len aksam yemekleri, mekanin 6ne cikan
ozellikleri arasinda yer aliyor.

SOSYAL YA§ AMA YON \IERIY(IR hareketlenirken, mekan yaz sezonunda Ala-

cati'nin sosyal yasamina yon veren adresler-

g

Lezzeti, miizigi ve denizle i¢ ice atmosferi
ayni noktada bulusturan Rakish Alagati, bu
L e G Yaz da Alacat’nin ugrak__noktqlarmdan...' E L

ey

»

Aksam saatlerinde 1siklarla farkl bir den biri olmay siirdiiriiyor. Lezzeti, miizi-
atmosfere biiriinen Rakish Alacati, DJ per- give denizle i¢ ice atmosferi ayn1 noktada
formanslarinin eslik ettigi geceleriyle de bulusturan Rakish Alacati, Burak Saglik’in
misafirlerine eglenceyi deniz kiyisinda yasa- imzasini tastyan konseptiyle bu yaz da Alaca-

ma firsati sunuyor. Giin batiminda baslayan tr'nin en cok ilgi géren gastronomi ve eglen-
bulusmalar, gece ilerledikce miizikle birlikte ~ ce mekanlar1 arasinda yer aliyor.

Core
Collective

TRAINING FLOW BALANCE RE-FORM

: —— s - Adres: Cakabey, 2236. Sk. No:25 Cesme/izmir - Telefon: 0543 352 44 94
o0 o | O+
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Padel ve tenis GESMENI
SEZONUNU UZATACAK

Cesme'nin sadece deniz ve giinesle degil, spor turizmiyle de éne ¢ikabilecegini séyleyen milli tenisci lpek

+

EGE'MIN EN CANLI DESTINASYONUY

ESME

Soylu, tenis ve padelin ilgeyi dért mevsim canli tutacak 6nemli bir deder oldugunu vurguladi. Soylu, hedeflerinin

diinyaca unli isimleri Cesme de aglrlayarak bolge ekonomisine katki saglamak oIdugunu d|Ie getlrdl

illi tenisci , Ipek Soylu

Gelisim Vakfi kurucu-

su ve Tiebreakers Tennis

& Padel Club’un yone-
ticisi Ipek Soylu, Cesme’de biiyiiyen
spor kiiltiiriini, padelin yiikselisini ve
spor turizmiyle sezonu 12 aya yayma
hedeflerini degerlendirdi.

UC YENI PADEL KORTU

Neden Cesme’yi tercih ettiniz? Ces-
me’yi spor acisindan énemli bir potansi-
yel olarak m goriiyorsunuz?

Kesinlikle dyle diisiiniiyorum. Yakla-
sik 6-7 yasimdan bu yana seyahat ediyo-
rum. Bugiine kadar 55-60’tan fazla iilke
gezdim, bircok farkli tenis kuliibiinii ve
spor kiiltiiriinii yakindan gérme firsa-
t1 buldum. Buna ragmen Izmir’de yasa-
may1 her zaman cok sevdim. Cesme ise
benim icin bambaska bir yere sahip. Pro-
fesyonel tenis oynadigim dénemlerde
de ozellikle kis aylarinda dinlenmek icin
buraya gelirdim. Yogun tempodan uzak-
lasip deniz kenarinda yiiriimek, zihnimi
dinlemek bana cok iyi gelirdi. Sonrasin-
da buradan bir is teklifi aldim. Aslinda
planlarimiz arasinda Cesme yoktu ama
hayat bizi buraya yonlendirdi. Demek
ki bu dénemde burada yasamam ve
sporcu yetistirmem gereki-
yormus. 2025’te site spor
kuliibiiniin tenis kort-
larmi isetmeye basla-
dik. Ardindan padel
sporuna olan yogun
ilgiyi goriince kul-
lanilmayan tenis
kortlarimizdan
birini dontstiire-
rek {i¢ yeni padel
kortu kazandirdik.
Bugiin tesisimizde
cocuklardan yetis-
kinlere kadar her
yastan sporseveri agir-
liyoruz.

Sizce tenis ve padel artik Cesme’nin
yeni turizm kimliklerinden biri olabi-
lir mi?

Yiizde yiiz olabilir. Ozellikle sezon
disinda bize gelen taleplere baktigi-
mizda insanlar artik “Hem spor yapa-
Iim hem denize girelim hem de doga-
nin icinde vakit gecirelim” diyor. Bu ii¢
deneyimi ayni anda yasamak istiyorlar.
Bence padel, Cesme’de spor turizmi-
nin gelismesi adina cok énemli bir fir-
sat. Bunun basarili 6rneklerini yillardir
Antalya’da goriiyoruz. Spor kuliiple-
ri ve bireysel sporcular sezon disinda
kamplar icin Antalya’y1 tercih ediyor.
Ayni potansiyelin Cesme’de de oldu-
gunu disinityorum. Ustelik burada bir
tiniversite ve bircok lise bulunuyor. Kis
aylar1 spor projeleri tiretmek ve cocukla-
r1 sporla bulusturmak icin cok uygun bir

donem. Bizim ayni zamanda 2024 yili-
nin Nisan ayinda kurdugumuz ipek
Soylu Gelisim Vakfi da var. Vak-
fimizin temel amaci sporu her-
w8 kes icin ulasilabilir kilmak.
1 3 Tesisimizle vakfimiz1 birebir
ic ice yliriitmityoruz ancak
ozellikle kis aylarinda bele-
diye ve Genclik ve Spor
Bakanligy ile is birligi yapa-
rak cocuklari spora tesvik
edecek projeler tiretmek
istiyoruz. Beni en ¢ok mutlu
~ eden sey ise aksam saatle-
rinde genclerin burada spor
yaptigini gdrmek. Belki sonra-
sinda eglenmeye gidiyorlar ama

once spor yapmay1 tercih ediyor olmala-
11 bizim icin cok kiymetli.

Padel son yillarin en hizh yiikselen
sporlarindan biri. Sizce bu bir moda mx,
yoksa kalic1 bir spor kiiltiirii mii ola-
cak?

Ben bunun kalici olacagina inantyo-
rum. Padel artik uluslararasi organizas-
yonlarda kendine daha fazla yer buluyor.
2027 istanbul Avrupa Oyunlar1 progra-
mina dahil edildi ve olimpik spor olma
yolunda da huzla ilerliyor. Tirkiye’de de
biiyiik bir ilgi var. Ozellikle Tzmir, pade-
lin en hizl gelistigi sehirlerden biri. Son
bir yil icinde cok sayida yeni kuliip acil-
di. Gecen yil kort sayisi talebi karsila-
makta zorlaniyordu, bugiin ise ciddi yati-
rimlar yapilyor. Elbette arz ve talebin
nasil dengelenecegini zaman gosterecek.
Ancak olimpik spor olma siireci devam
ettigi siirece padelin uzun yillar popiiler-
ligini koruyacagini diisiiniiyorum.

‘ASLA GEG KALINMIS DEGIL

Yaz aylarinda Cesme’ye gelen cocuk-
larin ve genclerin sadece eglenceyle
vakit gecirmek yerine sporla bulusmasi-
n1 neden dnemsiyorsunuz?

Cesme, insanlarin eglenmek icin
tercih ettigi onemli destinasyonlar-
dan biri. Elbette herkes tatilini keyifle
gecirmek istiyor. Ancak bu keyfi spor-
la dengeleyebilmek cok degerli. Insan-
larin giliniin sadece bir saatini bile spor
yaparak gecirmesi hem fiziksel hem
de ruhsal acidan biiytik katki sagl-
yor. Spor, mutluluk hormonlarimi arti-
ran en énemli unsurlardan biri. Bura-
da saatlerce padel oynayan insanlar
goriiyoruz. Sonrasinda cok daha sakin
ve mutlu hissediyorlar. Bir anlamda
padel, giiniimiiz insan1 icin dogal bir
mutluluk kaynag haline geliyor.

Kac yasindan itibaren egitim veriyor-
sunuz?

Bes yasindan itibaren ¢ocuklarimi-
z1 kabul ediyoruz. Dort yas civarinda

Soylu “(;egme insanlarin =

, edlenmek icin tercih ettlgl
onemli destinasyonlardan biri.
Elbette herkes tatilini keyifle . .
gecirmek istiyor. Ancak bu /{L
keyfi sporla dengeleyebilmek
cok degerli” dedi.

gelenler de oluyor. O yas grubunda ders
mantigindan cok oyun odakl ilerliyoruz.
Ciinki dikkat streleri heniiz kisa oluyor.
Cocuklarm bu atmosferi yasamalar1 bile
cok dnemli. Spor kiiltiiriinii kiiciik yasta
tanimalari ilerleyen yillarda biiyiik fark
yaratiyor. Ben de oglumu stirekli kuliibe
getiriyorum. Giin boyunca burada olu-
yor. Bir raket tutuyor, topun pesinden
kosuyor, hareket ediyor. Bunlarin hepsi
cocuk gelisimi acisindan cok kiymetli.

Peki yetiskinler icin ge¢ kalinmis olu-
yor mu?

Kesinlikle hayir. Elbette temel bece-
rileri kiiciik yasta kazanmak onemli bir
avantaj. Ancak ozellikle teniste yetiskin
yasta baslayip biiyiik bir tutkuyla devam
eden cok fazla insan var.

Spor turizmi sizce sezonu uzatabi-
lir mi?

Kesinlikle uzatabilir. Ozellikle tenis ve
padel gibi raket sporlarinin sezonu uza-
tacagina inantyorum. Cesme’nin Eyliil
ve Ekim aylar1 spor yapmak icin nere-
deyse ideal hava kosullarina sahip. Belki
Kasim ayinda da bu devam edecek. Ben
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ilk kez tam bir kis gecirecegim ama sim-
diden biiyiik bir potansiyel goriiyo-
rum. Bizim hedefimiz de tam olarak bu.
Yurt disindaki baglantilarimizi kullana-
rak Cesme’de tenis ve padel kamplari
diizenlemek istiyoruz. Amacimiz yalniz-
ca sporculari degil, onlarin olusturaca-
&1 ekonomik hareketliligi de Cesme’ye
kazandirmak. Bu organizasyonlar otel-
lere, restoranlara ve bolgedeki tiim islet-
melere katki saglayacaktir.

Bes y1l sonra birisi “Cesme’de tenis”
dediginde akillara ne gelmesini istersi-
niz?

Elbette ilk akla gelen isimlerden
biri Tie Breakers olsun isterim. Ancak
bundan daha 6nemlisi tenisin kazan-
masl. Ben artik sadece sporcu kim-
ligiyle degil, yoneticilik tarafiyla da
tenise hizmet ediyorum. Kim bu sporu
en iyi sekilde temsil ediyor, en kaliteli
organizasyonlar1 yapiyor ve daha fazla
insani sporla bulusturuyorsa onun 6ne
cikmasi cok degerli. Biz de Onlimiiz-
deki bes yil boyunca bunun icin calis-
maya devam edecegiz.

BU BiR HABER iLANDIR

ALACATI'NIN YENI BULUSMA

noktasi Paprica Ristorante

LA Capria Suite Hotel biinyesinde
hizmet veren Paprica Ristorante, sahi-
bi Atay Utlulig’in hayata gecirdigi kon-
septi, havuz basindaki romantik atmos-
feri, 6zenli mutfagi ve 6zel davetlere ev
sahipligi yapan sik yapisiyla bu sezon
Alacatr’'nin en ¢ok konusulan gastrono-
mi adreslerinden biri oldu. Alagati’nin
gastronomi haritasina bu sezon giiclii
bir giris yapan Paprica Ristorante, kisa
siirede yalnizca lezzetiyle degil, sundu-
gu atmosferle de adindan s6z ettirme-
yi basardi. La Capria Suite Hotel iceri-
sinde hizmet veren ve Atay Utlulig’in
sahibi oldugu restoran, otelin zarif bah-
cesi ile havuz basindaki konumuyla
yaz aksamlarinda romantik yemekler-
den kutlamalara, 6zel davetlerden dost
bulusmalarina kadar bircok organizas-
yonun yeni adresi haline geldi.

ESTETIK VE DENEYiM BiRLIKTE

AKSAM saatlerinde 1siklarla fark-
11 bir kimlige biirtinen Paprica Ristoran-
te, sakin ve sik atmosferiyle misafirleri-
ne Alacatr’nin hareketli temposu icinde
ayricalikli bir deneyim sunuyor. Ozenle
hazirlanan meniisii, seckin sunumlari ve
sicak misafirperverligiyle restoran, sezo-
nun en ¢ok ilgi goren gastronomi durak-
lar1 arasinda yer aliyor. Yalnizca aksam
yemekleri icin degil; dogum giinii kutla-
malari, butik davetler, yildontimleri ve
0zel organizasyonlar icin de tercih edi-
len Paprica Ristorante, havuz basindaki
zarif ambiyansiyla unutulmaz anlara ev
sahipligi yapiyor. Gastronomiye estetik
ve deneyimi bir arada sunmay1 hedef-
leyen Atay Utlulig, Paprica Ristoran-
te ile Alacatr’nin sosyal yasamina yeni
bir adres kazandiriyor. Lezzeti estetikle
bulusturan yaklasimi ve her detay1 6zen-
le tasarlanmis atmosferiyle Paprica Ris-
torante, bu yaz Alacatr’da gastronomi ve
sosyal yasamin yeni bulusma noktalarin-
dan biri olarak 6ne cikiyor.

YENI ASIR TEMMUZ 9 CM K

Alacatr’nin
gastronomi
haritasina bu
sezon giiclii
bir giris yapan |
Paprica Ris-
torante, kisa
ST S siirede yalniz-
nsoran e B ca lezzetiyle

degil, sundugu
atmosferle
de adindan
s6z ettirmeyi
basard.

Aksam saatle-
rinde isiklarla
farkl bir kim-
lige biiriinen
: = Paprica Risto- _&
== rante, sakin ve 3%
|'[J| stk atmosferiy-
&= |e misafirlerine
B Alacatr’nin
hareketli &=
temposu iginde
ayricahkh
bir deneyim s
= sunuyor.
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Alacati carsi merkezinde 2007 yilindan bu yana hizmet veren Avrasya Lokantasi, ev yemeklerinden

ocakbasina uzanan zengin mutfagi, mevsimsel Ege lezzetlen ve degismeyen kalite anlayisiyla

hem bdlge sakinlerinin hem de tatilcilerin vazgecilmez adresleri arasmda yer aliyor

lacati’nin yillar icin-

de biiyliyen gastrono-

mi diinyasinda bircok

yeni mekan acilirken,
bazi adresler ise degismeyen lez-
zet anlayisiyla hafizalardaki yerini
koruyor. Carst merkezinde bulu-
nan Avrasya Lokantasi, 2007 yilin-
dan bu yana Alacatr’nin lokanta
kiltiirini yasatan isletmeler ara-
sinda 6ne cikiyor. Isletme sahibi
Mustafa Dumanlidag, iki masayla
basladig1 yolculugu bugiin Alaca-
tr'nin en bilinen lezzet duraklarin-
dan birine doniistiirmeyi basardi.
CESMELI URETICILER

Yilin 12 ay1 acik olan Avras-

ya Lokantasi, Ege mutfaginin zey-
tinyaghlarini, giinliikk hazirlanan
ev yemeklerini ve ocakbasindan
cikan et cesitlerini ayni cati altin-
da bulusturuyor. Sakiz engina-
r1, sevketi bostan, yaprak sarma,
mevsim sebzeleri ve geleneksel
sulu yemekler, tezgahta her giin
taze olarak misafirlerin begenisi-
ne sunulurken; ocakbasinda hazir-
lanan kebaplar ve et cesitleri de
meniinin One c¢ikan lezzetleri ara-
sinda yer aliyor. Cesmeli ureticiler-
den temin edilen mevsim iirtinle-
rine Oncelik verilmesi ise mutfagin
en onemli 6zelliklerinden biri ola-
rak dikkat cekiyor. Alacati’nin
yogun yaz temposunda hem bolge

AKILLARDA KA
ETKINLIKLER

halkinin hem de tatilcilerin ugrak
noktasi olan Avrasya Lokanta-

s1, hizli servisi, ev sicakligindaki
atmosferi ve genis yemek cesitlili-
giyle giiniin her saatinde hareket-
liligini koruyor. Giinliik degisen
yemek vitrini, yillardir lokantanin
en dikkat ¢eken koselerinden biri
olurken, bircok misafir secim yap-
madan Once bu zengin tezgahin
ontinde vakit geciriyor.

KULTURU YASATMAK

Meslege cirakliktan baslayarak
adim atan Mustafa Dumanhdag,
lokantaciligl yalnizca yemek yap-

mak olarak degil, bir kiiltiirii yasat-

mak olarak gérdiigiinii belirtiyor.
Ahilik geleneginden gelen usta-ci-

rak anlayisini isletmesinde stirdiir-

diiklerini ifade eden Dumanhdag,
kalite, diiriistliik ve siirdiiriile-
bilir hizmet anlayisini yillardir
ayni cizgide koruduklarini soylii-
yor. Bugiin ikinci kusagin da kat-
kisiyla yoluna devam eden Avras-
ya Lokantasi, Alacatr’'nin degisen
ylziline ragmen Oziinden 6diin ver-
meyen isletmeler arasinda goste-
riliyor. Geleneksel Tiirk mutfagini
Ege’nin yerel iiriinleriyle bulustu-
ran restoran, yaz-kis hizmet veren
yapistyla yalnizca bir lokanta degil,
Alacatr’'nin yasayan gastronomi
hafizasinin 6nemli duraklarindan
biri olmayi siirdiirtiyor.

Baz davetler glzel gecmekle kalmaz, tzerinden
uzun zaman gecse bile konusulmaya devam
eder. Moretenders Bar Services imza kokteyller,
gUclU operasyon ydnetimi ve 6zenli servis
anlayisiyla etkinlikleri unutulmaz kihyor.

KOKTEYL SERVISINDEN

DAHA FAZLASI

Her etkinligin kendine 6zgu bir kimligi vardir.
Moretenders, etkinlige uygun nokta atigi bar
konseptleri geligtiriyor, mendleri davetin
atmosferine gore sekillendiriyor ve her kadehin
gecenin dogal bir parcasi olmasini saglyor.
Recetesi size 6zel bir kokteyl, bir bardak soda
ya da sicak i¢cecek, siz secin, Moretenders bar

ekibi servis etsin.
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* Ahilik geleneginden gelen ustafglrak a"nlayfs}lhl
isletmesinde siirdiirdiiklerini ifade eden Dumanlhda

QJ Mustafa =
‘ Dumanhdag

kalite, diiriistliik ve siirdiiriilebilir hizmet anlay|§|n|

ylllardlr aym glzglde koruduklarml soyliiyor.
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IMTIYAZ SAHiIBI

Turkuvaz Haberlesme ve Yayincilik A.S.

Genel Yayin Yonetmeni

Ercan DEMIR
Haber Koordinatori

Sezai ELGIN

Yazi Isleri Midiirii
Zumrit YILMAZ

Dijital Yayinlar Genel Midiri
Mustafa YUCE

Haber Miduri
Burcu ILGIN
HOSAFOGLU
Sorumlu Midur

Hiiseyin KILIC
Editor

Aysun

GULER KAHYA
Gorsel Yonetmen

Hakan ERS0Z

TURKUVAZ REKLAM

Yazili Medya Reklam Genel Midiiri
Ceyda UZMAN

Genel Midir Yardimcisi

ismail ARICI

Marka ve Pazarlama Grup Baskani
Sinan KOKSAL

Tuzel Kisi Temsilcisi: Muhammed UZUN

Yayimci: Turkuvaz Haberlesme ve Yayincilik A.S.
iZMiR: ismet Kaptan Mah. Gaziosmanpasa

Bulvari No: 5 Cankaya 35210

TEL: 0232-4415000 YAZIISLERI FAKS: 02324463660
HABER MERKEZi FAKS: 0 232 - 446 42 22

TURKUVAZ

MEDYAGRUBU

Aydin: 0256-2251333 Balikesir: 0266-2397283 Denizli: 02582630984
Manisa: 0236-2311200 Mugla: 0252-2142932 Usak: 0276-2234292

BASILDIGI YER: Fatih Mah. 1194 Sok. No:4 Gaziemir / IZMIR
Internet: http://www.yeniasir.com.tr

Yeni Asir Gazetesi ekidir

YAYININ TURU: Yaygin siireli.

Yeni Asir Gazetesi'nde yayinlanan haber, yazi, resim ve
fotograflarin Fikir ve Sanat Eserleri Kanunu ile Basin Kanunu'ndan
kaynaklanan her tiirli haklari Turkuvaz Grubu'na aittir. Izin
alinmaksizin, kaynak gosterilerek dahi iktibas edilemez.

- NORETENDERS
l A I

'Q

A‘

IYi BIRDAVETIN
OLMAZSA OLMAZI

Basaril bir bar servisi yalnizca iyi kokteyller
hazirlamaktan ibaret degildir. Dogru planlama,
hizli servis, gulerytzlU ekip ve her ayrintiy
dikkate alan bir yaklasim, misafirlerin geceden
keyif almasini saglayan gériinmeyen

kahramanlar.

HERKADEHIN ARDINDA

Lezzetli bir kokteyl yalnizca dogru receteyle
hazirlanmaz. lyi planlanmis bir operasyon,
deneyimli bir ekip ve zamanlamaya g&sterilen
6zen, misafirlerin dogrudan hissedecegi kaliteyi

ortaya koyar.

moretendersbarservices

HOSPITALITY GROUP
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Katre Koyde lidir (Ia cesme’

CESME Belediye-
Cesme'nin sevilen kahvalti si tarafindan Gazi Mus-

duraklarindan olan Katre bu '~ @ = _ tafa Kemal Atatiirk'iin

sezon yeni adresi lldir'da : S 35?3‘0?5?5?&‘5'{.‘22 100.

misafirlerini agirlamaya Tas iskele'de diizen-

baslad. Fi Mertodiu’ lenen iki giinliik anma
2l ilg I Lilslueig Dt etkinlikleri yogun kati-

kurucusu oldugu isletme limla gerceklestiril-

1 9 . di. Soylesiler, konser-

Ege’nin dogal lezzetlerini

tarihi dokuyla bulusturan yeni ~

konseptiyle dikkat ¢ekiyor

ler, sergiler ve cocuk
atolyelerinin yer aldi-
g1 programda tarih-
ci-yazar Sinan Meydan,
yazar Mehmet Culum
ve Sunay Akin vatan-
daslarla bulusurken,
ADD Atatiirk Resimle-
ri Sergisi, sivil toplum
kuruluslarinin stantla-
rive zeybek gasterileri
de ilgi gordii.

DUSUNCE PANOSU

ETKINLIKLERDE
vatandaslarin Atatiirk’e
duygu ve diisiinceleri-
ni yazdigi pano biiyiik
ilgi cekerken, finalde
Suzan Kardes konseri
binlerce Kisiyi bir
araya getir- = .
g'él(‘:ﬁ_me e i Ik| gunluk anma etklnllklerl yogun katlllmla
ye Bas- ' — gerceklestirildi.

Katre Koyde koy kahvaltlsml yalmzca bir 6giin
. . . dedgil, uzun sofralar ve keylfll sohbetlerle butun-
AS evleri, zeytin agaclari R
Tve deniz manzarasiyla 6ne i
cikan Ildir’da hizmet ver- ;
meye baslayan Katre Koyde,
koy kahvaltisin1 yalnizca bir
0giin degil, uzun sofralar ve
keyifli sohbetlerle biitiinlesen
bir deneyime doniistiiriiyor.
Meniisiinde Ege mutfaginin
yerel tatlarina yer veren islet-
me, dogal tiriinlerle hazirla-
nan kahvaltisinin yani sira sicak
tabaklariyla da misafirlerini
agirhiyor. Yeni adresiyle birlik-
te dogayla ic ice, sakin ve sami-
mi atmosferini koruyan Katre
Koyde, ozellikle sehir hayatinin
temposundan uzaklasmak iste-
yenlerin ugrak noktalarindan

biri olmay1 hedefliyor. kaniLal - \ ! e
‘SICAK YASAM ORTAMY’ ?emz- €
iSLETMENIN kurucusu 1, Ata-

tiirk’iin

Ces-

me’ye

gelisinin

100. yili-

ni ortak hafi-

zayi giiclendiren
anlamli bir bulus-

ma olarak degerlen-
dirdiklerini belir-
terek, Cumhuriyet
degerlerini yasatma-
yi ve Atatiirk’iin mira-
sini gelecek kusaklara
aktarmayi siirdiirecek-
lerini soyledi.

Figen Mertoglu, “Katre’nin
ruhunu bu kez Ildir'in tari-

hi dokusu ve dogal atmosfe-
riyle bulusturduk. Misafirleri-
mizin sadece kahvalt1 yapacagi
degil, giiniin keyfini cikaraca-
g1 sicak bir yasam alani olus-
turmak istedik” dedi. Ege’nin
sade yasam kiltiiriinti sofrala-
rina tastyan Katre Koyde, bu
sezon Ildir'in gastronomi rota-
sinda 6ne cikan yeni adresler-
den biri olarak misafirlerini
agirlamaya devam ediyor.

]
Hayalinizdeki
Bk & % tatil deneyimini

BOYALIK BEACH HOTEL Boyalik Beach Hotel’'de

SPA & THERMAL RESORT
CESME yagayin!

Cesme’de kalite ve zerafet énceligi ile tasarlanan

REZERVASYON VE DETAYLI BiL6i D) Boyalik Beach Hotel’'de duslediginiz tatilin tim
023248888 00 ayricaliklarini bir arada yasayabilirsiniz.

boyalikbeachcesme.com
{5) £ boyalikbeachhotelspacesme

BOYALIK BEACH HOTEL

SPA & THERMAL RESORT, GE§ME
Boyalik Mevkii, 3200 Sokak, No:l,
Cesme, izmir, Turkiye
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Korto Alagatininimza kokteyllerden olusan ama
klasikleri de es gecmeyen menusl edlenceli yoz
gecelerine eglik etmek icin tasarlandi. Kokteyl

: | menUstinde taze Urtnlerle hazirlanan meyvel;
- === ferahlatic lezzetlere, herkesin damak tadina gére
| ; : . bir lezzet bulmasi mumkun.

u .' 8" j B  Vekann karmasadan uzak, mizik ve
Al = & P sosydllesme deneyimini ne gikaran yaklasimi
'.' : - 3 B >
5 :

sayesinde arkadaslarnizia uzun bir gece
gegirebilir, birkag kokteyl egliginde muzigin tadini
¢lkarabilirsiniz. Samimi, sicak ve sik atmosferiyle
Korto, Alagati gece hayatinin vazgegimezi.

Alagat'nin kalbinde canl mizikle eglencenin
hakkini veren Korto, mizigi, atmosferi ve guglU
ses deneyimini ayni gati altinda bulusturuyor.
Korto Alacat, sadece bir gece mekani degil,
mUzigin merkezde oldugu, mudavimlerin kaliteli
vakit gecirdigiicin bir adres.

Korto Alacatl, mizigi duymanizi degil
hissetmenizi saglayan canli performanslara
Ozel ses sistemi, gticltl DJ performanslan ve
gecenin enerjisine gore sekillenen program
akisiyla misafirlerine unutulmaz anlar
vadediyor.

"[4 ak

visw: "
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ALACATI'NIN
RITMINI =
wai YAKALAMAK

Bu yaz Korto Alagati'nin olmazsa olmazlar T ' | :. o~ IST E Y EN L E R I N
kokteyl ve canl mlzik. Mekanda sahne alan = A D R E S l .
Begtim Obiz, Yagmur Hizal, Serkan Aras, - - |
- KULAK VERIN.
Turkiyeni il kilarindan ulusl ' | %
Sl il e i MUZIGIN SESI
edlencenin ritmini tutuyor. Y U KS E L l Y O R .
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